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Mikrobiologiske undersøkelser i 
fersk og fryst sjømat. 
 

  
Bacterial Examinations in Fresh 
and Frozen Seafood. 

 
5.2.1.2 skal erstattes med følgende: 
 
 
5.2.1.2: L-cystein løsning. 
L-cystein    5,0 g 
Destillert vann                           100 ml           
 
Løs L-cystein i vannet ved blanding. Steriliser 
ved filtrering. 
 
For å lage det ferdige mediet tilsett 8 ml av 
L-cystein løsningen til grunnmediet (endelig 
mediekonsentrasjon på 0,04%). 
 
Komplett medium finnes kommersielt tilgjenge-
lig. 
 
 
 

  
5.2.1.2 should be replaced with the following: 
 
 
5.2.1.2 L-cysteine solution. 
L-cysteine            5.0 g 
Distilled water       100 ml 
 
Dissolve the L-cysteine in water by mixing. 
Sterilize by filtration. 
 
In order to make the final medium, add 8 ml of the 
L-cysteine solution to the basic medium (final 
concentration of L-cysteine is 0.04%). 
 
The complete medium is commercially available. 
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