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Nye NMKL metoder, side 2:
e Nr 127, 2. utg., 2002:

NORDISKE EKSPERTLABORATORIER

En oversikt over naeringsmiddelanalyser som utfa-
res av ulike ekspertlaboratorier i Norden er utar-
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NMKL metode nr 127, 2. utg.,
2002:

HYDROXYPROLIN.
Kolorimetrisk bestemmelse
til beregning af kollagen-
indholdet i koed og
kedprodukter.

Metoden ble opprinnelig validert i en
kollaborativ  avprevning i 1987
arrangert av Kurt Kolar ved Swedish
Meats R&D, hvor 18 laboratorier
deltok.

Metoden er nd revidert av Leif Bogh-

Serensen, Fodevaredirek-toratet,
Kebenhavn, Danmark. Bogh-
Serensen har ogsd foretatt en

miniavprevning hvor 4 laboratorier
deltok for a teste ut modifikasjonene
i den nye reviderte metoden. Bade
resultatene fra avprevningen i 1987
og miniavprevningen foretatt i &r
2000 er gitt i metodeteksten.

Denne metode beskriver kvantitativ
bestemmelse av hydroksyprolin og
beregning av bindevev innhold
(kollagen) 1 kjett og kjettprodukter.
Bindevev inneholder forskjellige
proteiner, hvorav sterstedelen er
kollagen. Dette inneholder 12,5%
hydroksyprolin.

Metoden ble revidert forst og fremst
fordi det var enskelig & benytte en
annen fargereagensopplesning enn
den som er beskrevet i den forste
utgaven. Man onsket & erstatte
perklorsyre med svovelsyre. Begge
fargereagensene er Dbeskrevet i
metodeteksten, og miniavprevningen
viste at fargereagensene ikke gav
signifikant forskjellige
analyseresultater.

Prinsippet for bestemmelsen er at
preven hydrolyseres med svovelsyre
ved 103°C, filtreres og fortynnes.
Hydroksyprolin oksideres med klor-
amin-T. Ved tilsetting av
4-dimetylamino-benzaldehyd dannes
et fargekompleks, som males foto-
metrisk.

NMKL metode nr 169,
2002:

TORSTOF i
levnedsmidler.
Vakuummetoden.

Leif Bogh-Serensen, Fode-
varedirektoratet, Kebehavn,
Danmark, en av NMKLs
fremste eksperter, har utar-
beidet og arrangert avprov-
ning av ogsa denne metoden.
Ni laboratorier deltok i av-
prevningen, som ble arrang-
ert i 1999. Avprevningsre-
sultatene er gitt i metode-
teksten.

Denne metoden beskriver en
rutinemetode til bestemmelse
av terrstoff 1 naeringsmidler.
Proven torres ved konstant
vekt ved 70°C under vakuum.
Torrstoff defineres dermed 1
denne metoden som den del
av prgven som er igjen etter
denne tarringsprosedyren.

Torrstoffinnholdet angis som
prosentandel (g/100 g prove).

Avprevningen gav
tilfredsstillende resultater.
Metoden er horisontal. Ved
behov  for en  sterre
neyaktighet ber imidlertid en
naeringsmiddelspesifikk
metode benyttes.

NMKL metode nr 170, 2002:

KVIKKSOLYV. Bestemmelse i fisk og
annen sjemat med “flow injection”
kald damp AAS (FI- CVAAS) etter
vatoppslutning i mikrobelgeovn.

Kére Julshamn, Fiskeridirektoratets er-
naringsinstitutt, Bergen, Norge har utarbei-
det og arrangert den kollaborative avprov-
ningen av metoden. Julshamn er en aktiv
NMKULer, som formann for NMKLs kjemis-
ke subkomite, og han har utarbeidet et antall
NMKL metoder og arrangert flere ulike ulike
metodeavprovninger. 1 denne metodeav-
prevningen, som Julshamn arrangerte i
1999/2000 deltok 10 laboratorier.

Metoden er adoptert og tatt opp pa arbeids-
programmet i AOAC International og i den
europeiske  standardiseringsorganisasjonen,
CEN/TC 275. Avprevningen publiseres i
Journal of AOAC International.

Resultatene fra avprevningen er ogsa gitt i
NMKL metoden.

Denne metoden kan anvendes til & bestemme
kvikkselvinnholdet i fryseterkede prever av
fisk og annen sjemat. Metoden er testet for
konsentrasjoner heyere enn 0,04 mg Hg pr
kg tort materiale.

Metoden beskriver at innveid prevemengde
tilsettes kons. salpetersyre + hydrogenperok-
sid (30 %) og oppsluttes i mikrobelgeovn.
Kvikkselvinnholdet bestemmes med  FI-
CVAAS etter at to-verdig kvikkselv er redu-
sert til elementert kvikkselv med natrium-
borhydrid. Kvikkselvinnholdet beregnes ved
hjelp av standardkurve og topphayde.

NMKL retter en stor takk til Leif Bogh-Serensen og Kare Julshamn
samt til deres institusjoner for det omfattende arbeidet de har ned-
lagt i utarbeidelse og avprevning av metodene.

NMKL retter ogsa en takk til laboratoriene som har deltatt i meto-
deavprevningene og til kontaktpersonene for deres verdifulle kom-
mentarer og innspill pa metodeemnene.




NMKL prosedyre nr 11, 2002:
SENSORISK BEDOMMELSE AV DRIKKEVANN

Denne NMKL-prosedyren er utarbeidet i e¢ NMKL prosjekt, hvor
Urd Bente Andersen, Norsk Matanalyse har vert prosjektleder og
forfatter av prosedyren.

@vrige prosjektmedlemmer:

Danmark: Robert G. Nielsen, Bioteknologisk Institut

Finland: Juhani Airo, Helsingfors Stads Miljosentral

Island: Pyri Valdimarsdottir, Fiskeriindustriens Forskningslaboratorium,
Sverige: Ulf Eriksson, VA-prosjekt, Uppsala

Denne NMKL-prosedyren beskriver hvordan en skal ga fram ved
sensorisk analyse av drikkevann. Den tar for seg utvelgelse og trening av
dommere, forberedelse av analysene, betingelser knyttet til dommere,
omgivelser og utstyr brukt i forbindelse med analysene samt behandling og
forberedelse av prover. Prosedyren er ment brukt som en veiledning for
hvordan et laboratorium eller annen virksomhet skal gi frem ved
bedemmelse av drikkevann. Den er forst og fremst ment til bruk for
analyser utfert av sensoriske panel i et laboratorium, men kan ogsa veare en
rettesnor for de som utferer analyser ute i felten f.eks ved et tappepunkt pa
ledningsnettet.

Prosedyren tar for seg hvilke retningslinjer som ber folges ved
bedemmelse av drikkevann. Det er ikke en metodebeskrivelse. En oversikt
og kort beskrivelse av noen aktuelle metoder for bedemmelse av
drikkevann er allikevel tatt med slik at det skal vaere lettere & finne fram til
en egnet metode. NMKL tar sikte pd & utgi en NMKL metode for
sensorisk bedemmelse av drikkevann pa et seinere tidspunkt.

Prosedyren er basert pad nasjonale og internasjonale anbefalinger og
standarder i den grad slike finnes for drikkevann, samt pé erfaringer fra
laboratorier og andre som driver med sensoriske analyser av drikkevann.

Prosedyren kan bestilles fra NMKLs generalsekretariat. Den foreligger
forelepig kun pé skandinavisk sprék (norsk).

NYE METODEBESLUTNINGER

Folgende metode tas inn igjen i NMKLs metodesamling:

e NMKL metode nr 20, 1982, 2. utg.,: ”Metoder til mikrobiologiske
underseokelser af smor”. Arsmotet 2001 besluttet at metoden skulle tas ut
fra metodesamlingen, da NMKLs nasjonalkomiteer mente ingen benyttet
metoden, hvilket viste seg vare feil. Metoden gjeres derfor gjeldende igjen.

Folgende metoder tas ut av NMKLs metodesamling

e NMKL metode nr 82, 1972, 2. utg, (korr 1980): "Metylkvivksilverfore-

ningar. Bestdmning i fisk.”

e NMKL metode nr 64, 1967: "Terstof. Bestemmelse af torstof i konser-

veret gronkal og spinat.”

NMKL arrangerer kurs i

Maleusikkerhet ved
mikrobiologisk
undersokelse av
naringsmidler

23. april 2002 pa Veterinzerin-
stituttet i Oslo og

21. mai 2002 pa Fedevaredi-
rektoratet i Kebenhavn

Tilsvarende kurs er avholdt tid-
ligere. Grunnet stor pagang og
lange ventelister er det satt opp
to ekstra kursdager i henholds-
vis Norge og Danmark. Kursene
vil bli avholdt pa skandinavisk.

Kursleder: Professor Eystein
Skjerve, Norges Veterinerhog-
skole.

Kursets omfatter

e Mileusikkerhet: statistiske
modeller

e Estimering og angivelse av
maéleusikkerhet

e Anbefalte prosedyrer for labo-
ratoriedriften

e Bruk av utarbeidet regneark.

NMKL prosedyre nr 8, 1999:
Maleusikkerhet ved mikrobio-
logisk undersegkelse av ner-
ingsmidler — sendes ut til delta-
kerne for kurset. I forbindelse
med prosedyren er det utarbei-
det et Excel ark for beregning
av maleusikkerhet. Dette arket
er revidert og finnes pA NMKLs
hjemmeside under kurs — male-
usikkerhet. Dette kan lastes ned
gratis.

Kursavgift: NOK 500,- (DKK
450,-)

Pamelding til NMKLs general-
sekretariat. NB! Kursene fylles
opp fort.

Se NMKLs hjemmeside for mer
informasjon.




Den finske nasjonalkomiteen i NMKL arrangerer seminaret:

HOW SAFE IS IT TO EAT NORDIC FISH?
Fredag 23 August, 2002 pi Hotel Arkipelag, Mariehamn, Aland

Seminaret vil vere et diskusjonsforum for ernaringsfysiologer, naringsmiddelmyndig-
heter, offentlige og private neringsmiddellaboratorier samt ulike forskningsmiljeer
innenfor neringsmidler. Seminaret er &pent for alle i fra Norden og i fra de Baltiske
landene.

Folgende tema vil bli tatt opp:

det ern@ringsmessige aspektet med fisk og fiskeprodukter
kjente skadevirkninger forbundet med konsumering av fisk,
EUs lovgivning gjeldende fisk og offentlig kontroll av fisk
toksiske forbindelser i Jstersjoen

dioxin innhold i fisk fra Ostersjoen

ANANENENEN

Den finske nasjonalkomiteen har lykkes med & fa anerkjente eksperter som foredrags-
holdere innenfor de aktuelle fagomradene. Preliminzrt program og pameldingsskjema
er vedlagt denne bulletengen. Programmet finnes ogsad pd NMKLs hjemmesiden under
kurs/seminarer.

Piamelding sendes til Ms Christina Biickman (Christina.Backman@eela.fi)
Pameldingsfrist: 15 Juni 2002.

Invitasjon til presentasjon av postere:

Deltakere inviteres til & presentere posters pa seminaret. Se NMKLs hjemmeside for
informasjon om hvordan abstracts/sammendrag i forbindelse med posterne ber presen-
ters. For eventuelle spersmal vennligst kontakt Ms Christina Bédckman (Christi-
na.Backman@eela.fi).

Frist for innlevering av abstracts til Bikcman: 15 June 2002.

Spréak: Seminaret vil bli holdt pa engelsk.

Registregringsavgift: 150 €
Dette inkluderer ssmmendrag av presentasjonene, lunsj og to kaffeserveringer.

Formannen for organisasjonskomiteen, Maija Hatakka, onsker oss alle velkommen til
seminaret pd Aland.

NYHETER FRA NORDVAL En liten korrigering !

NordVal

Validation

NordVal har validert og godkjent
nok en alternativ metode:

The Oxoid Listeria Rapid Test
FT0401/FT0405 til pavisning av
Listeria species.

Med dette har NordVal godkjent 9 alternative metoder. For
informasjon vedrerende disse metodene, og om validering
av alternative metoder, se NordVals sider pa www.nmkl.org
Tre ytterligere alternative metoder er under validering.

metode nr.5, 5. utg.2001.

industrien.

porten, er ikke det samme .

Korrigering i NMKL pro-
sedyre nr 10, 2001:

Kontroll av
mikrobiologiske dyrk-
ningsmedier

P4 side 9, avsnitt 4.4 siste
setning star folgende: ’Det
aksepteres makimalt et
avvik pa 1%”.

1% skal erstattes med 2%.
Setningen blir da: ”Det
aksepteres maksimalt et
avvik pa 2%.”

Dette harmonisere med det
som er beskrevet i NMKL
metode Nr 91, 2001:
Proveudtagning og forbe-
handling af levnedsmidler
og foderstoffer til kvantita-
tiv mikrobiologisk under-
sogelse.

Ny sekreteer for den is-
landske nasjonalkomiteen
i NMKL:

Margrét Geirsdottir, Hol-
lustuvernd rikisins, snskes
velkommen. Vi ser frem til
et godt samarbeid.

NMKL vil ogsa fa takke
Kolbran Haraldsdottir, den
avtroppende sekretaren,
for et godt samarbeid
gjennom mange ar.

I forrige nummer av NMKL nytt stod det om ny NMKL

Her ble det vist til en nordisk valideringsstudie av meto-
der for & aerobe bakterier og Enterobacteriaceae pa over-
flater i lokaler og av produksjonsutstyr i neringsmiddel-

Tradisjonelle kontaktplater og kommersielle kontaktpla-
ter som nevnes i1 denne artikkelen og i valideringsrap-

- Kommersielle kontaktplater som det her vises til, er

NordVal deltar i en arbeidsgruppe under AOAC Internatio-
nal om utarbeidelse av regler for validering av alternative
mikrobiologiske metoder. Samtidig har NordVal pabegynt
utarbeidelse av en protokoll for validering kvantitative me-
toder. NordVal vil harmonisere sitt protokollutkast med det
revisjonsforslaget som né foreligger i AOAC-regi.

det samme som Kontaktslide .

Denne valideringsrapporten ble publisert i Journal of
AOAC International 83, 2000, og den anbefaler ogsé
bruk av denne bestemte kontaktslide istedenfor swab-
bing og kontaktskaler (petriskéler).

Liv Hilde Viarvik Lien,Orion Diagnostica as







