
Nordic-Baltic Committee on Food Analysis
www.nmkl.org

Generelt kurs i næringsmiddelmikrobiologi
- mikrobiologiske teknikker og analysemetoder

9 februar 2026
Radisson Blu Airport Hotel, Oslo Gardermoen

Møterom Frøya

Kontakt: post@nmkl.org

Foreløpig program

Presentasjonene holdes på norsk med støtte fra lysark på engelsk.

09.00-10.00 Registrering, kaffe og lett servering
10.00-10.15 Velkommen
10.15-10.45 Hvorfor analysere - formål
10.45-11.15 Valg av analysemetode
11.15-11.30 Prøvetaking/prøveprep - del 1
11:30-12:30 Lunch 
12.30-13.00 Prøvetaking/prøveprep - del 
13.00-13.30 Kontroll av utstyr
13.30-14.00 Biosikkerhet
14.00-14.30 Medier/substrater/reagenser
14.30-15.00 Pause
15.00-15.30 Molekylære analyser - generelt
15.30-16.00 Molekylære analyser - PCR
16.00-16.30 Metoder, validering, verifisering, sertifisering
16.30-16.45 Pause
16.45-17.15 Fallgruver
17.15-17.45 Spørsmål/ oppsummering

Klikk her for info og påmelding (nmkl.org)

https://www.nmkl.org/
https://www.nmkl.org/
https://www.nmkl.org/event/nmkl-general-microbiology-course-in-food-analysis-for-laboratory-personnel-norway/
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